
SPEIS & TRANK
WEIHNACHTEN



Lieber Gast

Verbringen Sie mit Ihren Gästen bei uns im GDI ein unvergessliches Weihnachtsfest im festlichen
Ambiente. Wir entführen Sie in eine Welt der Sinne, begleitet von kulinarischen Köstlichkeiten,
gelebter Gastfreundschaft und einem atemberaubenden Blick auf die Kulisse vom Zürichsee.

Wir stellen Ihre Speisen mit viel Liebe und Sorgfalt in unserem Haus her. Lassen Sie uns wissen,
wenn Sie eigene Vorstellungen zu Speis und Trank haben. Es ist uns ein persönliches Anliegen, Sie
von Herzen zu verwöhnen und Ihre Wünsche zu erfüllen.

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Mit herzlichen Festtagsgrüssen

Kevin Ashbrook Rudi Müller
Executive Chef Head of Food and Beverage



APERO «WINTERZAUBER»

3 Apéro-Einheiten pro Person

Heisse Marroni

1 Glas Champagner Bollinger Special Cuvée | Hausgemachter Glühwein

Frischer Orangen-Apfel-Zimt Saft

Mineralwasser Passugger und Allegra

CHF 39 pro Person

Teilen Sie uns Ihre Wünsche mit. Gerne kreieren wir eine maßgeschneiderte Auswahl nach Ihren
Vorstellungen.

VORSPEISEN

Nüsslisalat
Traube | Walnuss | Balsamico Dressing

Kürbis Cremèsuppe
Apfel | Wollschweinschinken (CH) | Focaccia

Farbige Rande
Junge Belperknolle | Piemonteser Haselnuss | Wasserkresse

Zanderfilet | Schweiz
Pastinake | Granatapfel | Champagnersauce



HAUPTSPEISEN

Pilz Risotto
Mascarpone | Thymian | Parmesan

Entenbrust | Frankreich
Spätzli | Rotkraut | Wacholderjus

Kalbsentrecôte | Schweiz
Kürbis | Rosenkohl | Trüffeljus

Lachsfilet | Schottland
Kartoffel | Ofengemüse | Safransauce

NACHSPEISEN

Schokoladenriegel
Schokolade | Haselnuss | Mandarine | Grand Marnier

Rahmgefrorenes
Zimtblüte | Mohn | Beere

Passionsfrucht Tarte
Vanille | Meringue | Mango

3-Gang Weihnachtsmenü CHF 85 pro Person
4-Gang Weihnachtsmenü CHF 99 pro Person

Alle Preise sind inklusive 8.1 % Mehrwertsteuer


